DOSSIER GRUPOS

MENUS:
GRUPOS

EL NAUT'ICO



MENU TRAMUNTANA

En mesa, todo para compartir

Pan de Hogaza yromate Alifiado

Ensaladilla Rusa con Gambas

Carpaccio de Calabacin
Croquetas de Jamon, de Chipirdn en su Tinta y de Gulas al ajillo
Tortilla de Patata, Ceblta y Ajos Tiernos
Flor de Alcacho& con Chicharronesde Panceta
Calamar salteado con Cebolla confitada y Sobrasada

Raviolonesde Berenjena y Scamorzaon salsaShitake

Surtido de Mini Reposteria

Cafés

Agua, cerveza y refrescos

Vino Blanco y Tinto de & Casa

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



MENU MESTRAL

Pan de Hogaza y Tomatealifiado

Entrantes para compartir

Ensaladilla Rusa con Gambas

Carpacciode Calabacin

Croquetas de Jamoén, de Chipirdn en su Tinta y de Gulas al ajillo

Flor de Alcachofa corChicharronesde Panceta

Principal a elegir

Lomo de Corvina a la Espalda

o

Carrilleras de Cerddbérico al Vino Tinto

Surtido de Mini Reposteria

Cafés

Agua, Refrescos y Cerveza

Vino Blanco y Tinto de la Casa

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



MENU XALOC

Pan de Hogaza y Tomatelifiado

Entrantes para compartir

Ensaladilla Rusa con Gambas

Carpacciode Calabacin

Croquetas de Jamon, de Chipirdn en su Tinta y de Gulagjdlo

Flor de Alcachofa corChicharronesde Panceta

Principal a elegir

Lomo de Lubina a la Espalda

o

Solomillo de Cebdna la Parrilla

Surtido de Mini Reposteria

Cafés

Agua, Refrescos y Cerveza

Vino Blanco y Tinto de la Casas

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



MENU LLEVANT

Finger Food

Coca de Pimientos confitados con Ventresca
Coca de Anchoa con crema de Queso y Ajo negro
Ensaladilla Rusa con Gamba
AjoblancodeMelén
Ceviche de Langostinos
Tartaro de Atun
Corte de Foie Gras Micuit

Steaktartar

Croquetasde Jamon |bérico
Croquetas de Chipirén en su Tinta
Bufiuelos de Patata, Anchoa y Piparra
Gratinado de Gulas y Cangrejo
Brochetita de Gamba y Panceta
Brochetita de Pollo de Corral
Brochetita de CordercAdobado

Surtido de Mini Reposteria
Agua, Refrescos, Geeza y Café

Vino Blanco y Tinto de la Casa

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



MENU PONENT

Finger Food

Buffet de Cocas, Embutidos y Quesos

Sobrasada de Porc Negre ChorizoSalchichonlbérico
Rocas de Queso Mahonés curado
Cunasde Quesade Oveja viejo
Coca de Verdura Cocde Tremp6
Gildas, Aceitunas y Encurtidos

Pan, Tomate yAOVE

Servido por los camareros

Salmorejo con Virutas de Jamon
Ensaladilla Rusacon Gambas
Gratinado de Gulas yCangrejo
Bufiuelos de Patata, Anchoa y Piparra

Croquetasde Jaménbérico y de Chipirénensu Tinta
Brochetita de Gambay Panceta

Brochetita de Pollo campero Marinado

Surtido de Mini Reposteria

Agua, Refrescos, Cervezay Café

Vino Blanco y Tinto de laCasa

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



Todos los precios incluyen el IVA

El servicio de bebidas comienza con el servicio de comida y finaliza con el servicio de café. Las bebidas
no incluidas en el presupuesto se cobraran segun consumo. No estan incluidas las bebidas que se

pongan prevas d comienzo de la comida o cena, ni tampoco bebidas alcohdlicas ni cocteles.

Politica de servicio y cancelacion:

- Grupos menores de 15 personas padielegir el plato principal el da del evento.
- Grupos entre 15y 25 personas defieelegir 72Hel plato principal.

- Grupos mayores de 25 personas deéerlegir la elecadn de los platos principales al menos 10ad de

antelacién. Si las raciones vdan mucho de lo estimado se debér hacer cargo.

Si por causas ajenas a nuestra empresa el clieataulara la reserva, nuestrgolitica de cancelacion es la
siguiente:
- Hasta 15 dias antes del evento: no se cobrara ningun extra paraacelacion.
- Desde 14 dias antes hasta 5 dias antes: se cobrara el 50 %
-Desde 4 dias antes en adelante: se cobrara el 80%.
- 24 Horas antes deberan confirmar el namero final de asistencia al evento. Si hubiera algun

cambio se debera abonar el numero que se confirmé 24 horas antes.

Forma de paqo:

Para confirmar su reserva, y ddloquear el espacio solicitado para evento, se les enviad una
proforma por el 50% del mei escogido que posteriormente se desconéar del total de la factura.

El 50% restante se abondrel mismo da del servicio al finalizar o los ths previos a la fecha de dicho

evento. En casos excepgialesse poda hacer el pago ¢éhs despés del evento, pero siempre dejando los
datos de una tarjeta de édito como aval.
Si han realizado el pago del 100%ad previos todos los extras que puedan generarse durante el servicio
debe#én ser abonados al final
Nota: los gastos generados por las transferencias bancarias o talones que se entreguen ergei

cobro correran a cargo del cliente

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Falma elnauticomtast.com
Tel: +34 971 726 600 www tast.com



EL NAUTICO

\ S 4
Jefe de sala: Fran Castillo
Plaza de San Pedro, 1 - Palma
Tel: +34 971 726 600

elnautico@tast.com
tast.com/es/restaurant/el-nautico/

Abierto de marzo a enero / Open from march to january

El Restaurante del Real Club Nautico de Palma

RESTAURANTE

CAMAROTE

RESTAURANTE 89 58 74 Sl Sl NI N| S

CAMAROTE 2 NO sl sl sl sl sl
RESTAURANTE + CAMAROTE 111 Sl Sl NO Sl Sl
Plaza de San Pedro, 1, 07012, Palma elnautico@tast.com

Tel: +34 971726 600 www . tast.com



TERRAZA
ESTRIBOR

Plaza de San Pedro, 1, 07012, Palma

Tel: +34 971726 600
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EL NAUT'TCO
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El Restaurante del Real Club Néutico de Palma

Jefe de sala: Fran Castillo

Plaza de San Pedro, 1 - Palma

Tel: +34 971 726 600

elnautico@tast.com
tast.com/es/restaurant/el-nautico/

Abierto de marzo a enero / Open from march to january

ESTRIBOR

n 66 78 120 Sl Sl NO N|
50 40 70 SI SI 60 S

LUFi)
SI
Sl

elnauticomtast.com
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